CASTELL D'OR

DOSIER DE PRENSA
CASTELLANO




CASTELL D'OR

iNDICE

Pag

(QUIENES SOMOS? 3
NUESTRA MISION 4
PRODUCCION 5
LA CALIDAD 6
EL MODERNISMO 7

NUESTRA PERSONALIDAD 8

PRESENCIA EN TODO EL MUNDO -9

EL VALOR DE LA TIERRA 10

CASTELL D'OR EN CIFRAS —— 11

ACTUALIDAD 12




CASTELL D'OR

(QUIENES SOMOS?

QUIENES SOMOS’7

I.A UNION DE 16 BODEGAS

Castell d’Or nace el 2005 de la unién de varias bodegas de diferentes zonas vitivinicolas del Penedés, la Conca
de Barbera, Tarragona y Lleida. Estas bodegas, con una historia centenaria, apuestan para unir sus esfuerzos 'y
conocimientos en los procesos de produccién, elaboracién, envasado y distribuciéon de vinos, cavas y aceites
elevando el estandar de calidad de sus productos hasta obtener el reconocimiento y el prestigio en todo el

mundo de sus marcas.

Amor por la tierra y
conocimiento teéecnico

La artesania y el respeto por la tierra en la elaboraciéon
del vino, unido al conocimiento técnico de los viticultores
y endlogos que se esfuerzan por ofrecer un producto
Unico y con personalidad, junto con la incorporacion
de las instalaciones mas innovadoras en el proceso
de produccién, da como resultado un grupo que se
consolida como una de las empresas referentes en el
mundo del vino y el cava en el panorama nacional e
internacional.

Nuestros productos proceden de diferentes variedades
de uva como Xarello Macabeo, Parellada, Chardonnay,
Trepat, Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo, Garnacha
y Carifiena.

Castell d'Or forma parte de la a Federacién de Cooperati-
vas Agrarias de Catalufa (FCAC), organismo que vela por
el impacto social, la proteccion del Medio Ambiente, el te-
rritorio, la cooperacién o la solidaridad. Castell d'Or se iden-
tifica plenamente con la filosofia cooperativista dado que
busca proteger y destacar el valor de la figura del agricultor.

El grupo tiene el firme compromiso de velar por
las personas que forman parte del proceso de
elaboracion del vino, del territorio y de la cultura
agricola. Quiere apoyar a un sector basico para comarcas
como Barcelona, Penedeés, Alt Camp o la Conca de
Barbera, entre otros, y que la agricultura sea una profesion
de futuro que contemple un relevo generacional.
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NUESTRA MISION

NUESTRA MISION

APOYO A LLOS AGRICULTORES

La mision de Castell d'Or es mejorar la vida de los agri-
cultores que forman parte de las 16 bodegas que confi-
guran el grupo y dejar nuestra huella en beneficio de la
sociedad. Por eso, buscamos destacar el valor del trabajo
que realizan los agricultores pero también la tierra que
cultivan foentando el respeto al Medio Ambiente.

La agricultura es para nosotros un bien a proteger y una
profesién de futuro que puede evolucionar y adaptarse a
la época que vivimos sin renunciar a sus origenes.

Nuestras cooperativas son:
- Agricola de Barbera (Barbera de la Conca)
- Agricola de Calafell

- Agricola de la Conca (L'Espluga de Francoli y
Solivella®)

- Agricola i Seccié de Crédit d'Albinyana

- Agricola i Secci¢ de Credit de Lloreng del Penedes
- Agricola Verge de les Neus (La Nou del Gaia)

- Celler Cooperatiu L'Arbog

- Celler Cooperatiu de Moja

Castelld'Orapoyaalosagricultoresyayudaaimplementar
las mejoras tecnoldgicas para que se puedan adaptar a
los cambios del sector y al traspaso entre generaciones.

Trabajamos para dar a conocer nuestros vinos, cavas y
aceites siempre con el firme compromiso de velar por las
personas que forman parte de este proceso, del territorio
y de la cultura agricola. Castell d'Or quiere facilitar
pequefios momentos de placer mientras se disfruta de
nuestros productos.

MAR MEDITERRANI

- Celler Cooperatiu i Secci¢ de Credit de la Granada

- Celler Cooperatiu i Secci¢ de Credit de Vila-rodona
(Vila-rodona, La Secuita y Brafim?)

- Celler de Viticultors SAT CAT 22 (Vilanova i la Geltru)

- Agraria Espluguense i Secci¢ de Credit (L'Espluga Calba)
- Cooperativa Camp de Vinaixa

- Vinicola i Seccio de Credit Sant Isidre de Nulles

- CEVIPE Grup Cooperatiu

*Cooperativas con sede en varios municipios
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PRODUCCION

Los vinos y cavas de Castell d'Or son fruto del esfuerzo
y el trabajo de las cooperativas que integran el grupo.
Trabajan la tierra desde hace mas de cien anos para
llevar a la mesa unos cavas y vinos de primer nivel que
se caracterizan por su personalidad uUnica.

Gracias a la union y al trabajo conjunto, Castell d'Or y
las cooperativas miembros cuentan con unas instala-
ciones punteras, unos servicios técnicos muy avanza-
dos tanto para la vifla como para las bodegas, donde se
apuesta por la innovacion. Cuentan con una consolida-
da red de distribuciény comercializacién de los produc-
tos en todo el mundo gracias a la tarea que desarrollan
sus viticultores, técnicos y endlogos y profesionales cua-
lificados y rigurosos en el control de la elaboracion.

Las vifias de todas las cooperativas del grupo produ-
cen alrededor de 55 millones de kilos de uva. Castell
d’'Or dispone de unas instalaciones de 8.700m? con
dos plantas subterrdneas para el envejecimiento del
cava.

Desde su creacion, en diciembre de 2005, ha crecido a
un ritmo del 20% anualy la cifra de negocio ha crecido
a un ritmo superior. Mas del 65% de la produccion se
destina a la exportacion en varios paises de Europa,
Ameérica (EE. UU.) y Asia (Japodn).

Ademas de vinos, comercializa aceite extra virgen de
la variedad arbequina y de la DOP Siurana, elaborado
en las cooperativas del grupo.
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LA CALIDAD

Los productos de Castell d'Or estan certificados por
las diferentes denominaciones de origen protegidas:
DO Tarragona, DO Penedés, DO Catalufa, DO Conca
de Barbera y DO CAVA. Ademas, Castell d'Or tiene
acuerdos con empresas y cooperativas de Montsant
y Priorat para poder ofrecer también vino de estas
Denominaciones. Los aceites se comercializan bajo la
Denominacién de Origen Protegida Siurana.

Castell d'Or cuenta con la International Food Safety
(IFS) asegurando los mas elevados estandares de
calidad y rigurositat. La IFS asegura el desarrollo de
productos de alta calidad que brindan transparencia

Yy un proceso contrastado en toda la cadena de
suministre. Nuestro objetivo es elaborar productos
total confianza.

Castell d'Or también dispone de la certificacion en
produccién ecolégica de algunos productos, inscritos
con el ndmero de operador CT 005730 E, al CCPAE
(Consejo Catalan de la Produccién Agraria Ecoldgica),
en elaboracion y/o embotellamiento de vinos, cavas y
escumosos. Ademads, tenemos certificacion V-Label
en categoria de productos veganos, en determinados
productos, por la Unién Vegetariana Espafola.
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EL MODERNISMO

EL MODERNISMO

ILAS CATEDRALES
DEL VINO

Muchas de las cooperativas del grupo Castell d'Or son
obras de arte construidas por figuras del modernismo
cataldn commo Doménech y Muntaner (cooperativa de
L'Espluga de Francoli) o César Martinell (cooperativa
de Barbera de la Concay la cooperativa de Vila-rodona),
discipulos de Gaudi. Todas estas cooperativas se pue-
den visitar y se esta trabajando conjuntamente para
promover el enoturismo como valor cultural e histérico.

Sin duda, visitar estas cooperativas es cita obligada
si se sigue la ruta del Cister vertebrada por los tres
monasterios cistercienses existentes en el pais: el de
Santa Maria de Vallbona (en Vallbona de les Monges,
en el Urgell), el de Poblet (en el municipio de Vimbodi
y Poblet, en la Conca de Barbera) y el de Santes Creus
(en el municipio de Aiguamurcia, en el Alt Camp).

También podemos descubrir la huella que el mo-
der-nismo dejo al cooperativismo agrario, tanto en la
arquitectura, como en la ideologia y el pensamien-
to. Conocer estos espacios que hablan de nuestra
historia y nuestra cultura es ampliar la experiencia
del vino, vivirla con todos los sentidos, descubrir los
colores de la vifla, sentir los origenes y la tradicion.

Conocer nuestras

bodegas es ampliar la
experiencia del vino y
descubrir sus origenes
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NUESTRA PERSONALIDAD

PROXIMIDAD Y PRESTIGIO

Castell d'Or es la herencia de las primeras cooperati-
vas fundadas a finales del s. XIX y principios del s.XX.
En la actualidad, somos un total de 16 cooperativas,
gue representan a mas de 2.200 familias campesi-
nas que trabajan con amor y respeto la naturaleza.

Unidos por un objetivo, construir un proyecto comun
con valor, con caracter, con tradicidon... un verdadero
Castillo de Oro, que favorezca el desarrollo de nues-
tros socios, beneficiarios directos de su esfuerzo.

Desde 2005, en Castell d'Or, seleccionamos las me-
jores viflas y contamos con modernas instalaciones
para crear un producto exclusivo, con personalidad y
de categoria Prémium.

El conocimiento de la vifha y las caracteristicas del
territorio donde se distribuye el cultivo es basicoe en
este proceso. El Grupo forma parte de las diferentes
DO del territorio siendo una representacion destaca-
da de las propuestas vinicolas de Catalufa.

Castell d'Or cuenta con varios y reconocidos pre-
mios internacionales, como por ejemplo, el Con-
curso MUNDUS VINI, CONCOURS MONDIAL DE
BRUXELLES o el 50 GREAT CAVAS. También, ha sido
reconocido varias veces con el premio mas impor-
tante de Catalufa, los Premios Vinari, tanto en la ca-
tegoria de cavas como en la de vinos.
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APUESTA POR LA EXPORTACION

INTERNACIONALIZACION

Desde sus inicios, Castell d'Or ha apostado firmemen-
te por la exportaciéon y cuenta ahora con un mercado
internacional en mas de varios paises de Europa, Asia
y América.

Castell d'Or esta presente en 38 paises de toda Europa,
Asia y América y tiene una fuerte capacidad de expor-
tacion a Estados Unidos, Canada, Japdn, Brasil, México,
Corea del Sur, entre otros. De hecho, Castell d'Or exporta
el 80% de su facturacion.

Castell d'Or forma parte del programa Catalan Wines,
que nacié en 2010 con una primera ediciéon en EE. UU.

PRESENCIA EN TODO EL MUNDO -

La internacionalizacion de Castell d'Or es el resultado de
una estrategia que combina la calidad con una adapta-
cion a las preferencias y necesidades de los mercados
globales. Mantiene una presencia activa en ferias in-
ternacionales y eventos vinicolas alrededor del mundo
como Prowein Alemania, Brasil o Hong Kong.

La apertura a los mercados exteriores ha permitido a la
marca llevar el nombre de la tradicion y calidad catala-
nas mas alla de sus fronteras.
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EL VALOR DE LA TERRA

EL VALOR DE LA TIERRA

LA SOSTENIBILIDAD

Castell d’Or reconoce la importancia crucial de sus
raicesy el patrimonio natural. Por ello, la sostenibilidad
es, desde hace tiempo, una de sus prioridades. Castell
d'Or quiere promover un cultivo responsable con el
entorno y el Medio Ambiente, orientado a obtener
la maxima calidad de la uva con el minimo impacto
ambiental y el respeto por el entorno.

AGRICULTURA ORGANICA

Castell d'Or impulsa practicas agricolas organicas
como pilares fundamentales de su filosofia.
Actualmente, un 30% de su extension de viledo ya ha
obtenido la certificaciéon que acredita la produccion
organica, mientras que un 30% adicional se encuentra
en fase de conversidn hacia esta practica respetuosa
con el medio ambiente.

Ademas, la empresa ha obtenido certificaciones
ecolégicascomo la EU Organicy el CCPAE - Autoridad
de Control de Catalufa, validando su compromiso
con los estandares mas altos de sostenibilidad. En su
misiéon por fomentar una agricultura regenerativa,
Castell d'Or ha tomado la decidida decision de
eliminar mayoritariamente el uso de insecticidas y
herbicidas quimicos, priorizando métodos agricolas
que favorecen la salud del suelo y la biodiversidad.

GESTION DE LA ENERGIA

Recientemente, Castell d'Or dio un paso adelante en
uno de sus objetivos estratégicos: la reduccién de la
huella de carbono en la produccién de sus vinos y
cavas. La firma instalé una planta fotovoltaica con 335
paneles solares de 545W de potencia cada uno en su
sede central ubicada en Vila-rodona (Alt Camp).

Estos paneles solares, distribuidos en 670 m? del
techo de la planta, generan el 40% del total de
energia que Castell d'Or requiere para llevar a cabo
su actividad, un total de 264.080 kWh diarios. Este
proyecto evitara la emisiéon anual de 108 toneladas de
CO- a la atmosfera.

REDUCCION IMPACTO AMBIENTAL

Castell d'Or tiene el compromiso de reducir en un
20% la huella de carbono para 2035. En esta linea,
se ha reducido el peso unitario de cada botella,
pasando de 900 gramos a 835 gramos, lo que supone
un ahorro en emisiones de CO, y en vidrio. Ademas,
cabe destacar que el 80% del vidrio de cada botella es
reciclado. Hasta ahora, se han ahorrado 650 toneladas
de vidrio al envasar 10 millones de botellas.
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CASTELL D'OR EN CIFRAS
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ACTUALIDAD

ACTUALIDAD

I, TRASILADO A VILA RODONA (ALT CAMP)

Castell d'Or ha trabajado para superar sus resultados de
manera ininterrumpida desde que inicié su actividad, a
excepcion del afo 2020, marcado por la pandemia de
la Covid-19.

En el ejercicio fiscal de 2023, la facturacién del grupo se
situd alrededor de 21 millones de euros, demostrando
un desempeno financiero soélido y coherente con sus
objetivos empresariales. Entre las decisiones recientes
de Castell d’'Or destaca el traslado de sus oficinas a Vila-
rodona, en la provincia de Tarragona, hace cuatro afios.

La inversidon realizada en este edificio ascendid a
5,78 millones de euros. La sede fue trasladada desde
Vilafranca del Penedés a Vila-rodona (Alt Camp), un

MAS INFORMACION

Si necessitas ampliar esta informacién o perdir
material audiovisual puedes contactar con:

Cristina Garcia

Departamento de Comunicacion
comunicacio@castelldor.com
+34 648 748 362

+34 977 459 860
www.castelldor.com

cambio motivado por la necesidad de ampliar el
volumen de almacenamiento y optimizar recursos.

El nuevo edificio cuenta con 9.500 m? y dos plantas
subterraneas. La empresa tiene capacidad para
envasar 20 millones de botellas anuales. Dispone de
un almacén logistico de 1.840 m?, con capacidad para
almacenar 1.053 palés.

En los Ultimos afios, han ampliado sus instalaciones
incorporando una segunda linea de produccion. Esta
infraestructura les permite ser agiles y competitivos en
el mercado.
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CASTELL D'OR | Ctra. de Santes Creus, s/n. 43814 Vila-rodona (Tarragona) | + 34 977 45 98 60 | castelldor@castelldor.com



